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I.- Datos de identificación de la Unidad de aprendizaje 

Unidad académica: 
Centro de Desarrollo de Productos Bióticos (CEPROBI) 

Nombre del Programa 
académico: 

Maestría en Ciencias en Manejo Agroecológico de Plagas y Enfermedades 

 Grado     Maestría Orientación     Científica 

 Sesión de colegio 
donde se propuso: 

 Fecha de propuesta: Haga clic aquí o pulse para escribir una fecha. 

 

Nombre de unidad de 
aprendizaje:  

Manejo agroecológico de enfermedades postcosecha en frutas, hortalizas y ornamentales 

 Clave de la unidad de 
aprendizaje: 

07A5129 Créditos: 4 REP 2017 

 Semanas por semestre 16 Horas a la semana: 4 Horas totales: 64 

Tipo de unidad de 
aprendizaje: 

Obligatoria: ☐ Optativa: ☒ Observaciones:  

Semestre:  

 

Área del conocimiento: Ciencias Médico Biológicas 
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II. Aprendizajes que, al finalizar, el estudiantado deberá demostrar 

C o n o c i m i e n t o s  H a b i l i d a d e s  y  d e s t r e z a s  A c t i t u d e s  y  v a l o r e s  

 Cambios en la composición nutrimental y 
fisiológica de frutas, hortalizas y 
ornamentales en postcosecha. 

 Tecnologías para la conservación 
postcosecha de productos hortofrutícolas. 

 Manejo de enfermedades durante el 
almacenamiento y comercialización de 
frutas y hortalizas. 

 

 Reconocer de las propiedades y 
estructuras morfológicas de las frutas y 
hortalizas. 

 Proponer tecnologías apropiadas para 
la conservación en fresco de las frutas, 
hortalizas y flores. 

 Consulta de bases de datos asociadas 
con la producción de frutas, hortalizas y 
flores. 

 Búsqueda de la información en 
editoriales y en colecciones 
de bases de datos de referencias 
bibliográficas y citas de publicaciones. 

 Los alumnos serán capaces de expresar 
y compartir los conocimientos 
adquiridos sobre un tema a través de 
exposiciones grupales o paneles de 
discusión. 
 

 Ética  

 Honestidad 

 Responsabilidad 

 Disciplina 

 Compromiso 

 Trabajo en equipo 
 

 
Resoluc ión  que aborda  la  propuesta  con su enfoque disc ip l inar  

Este rubro debe centrarse en los aspectos que resuelven o indagan la(s) disciplina(s) o tema(s) que se aborda(n), tome en cuenta que no se desea registrar aquí el 
estado del arte que guarda un conocimiento acumulado dentro de un área específica, sino la respuesta que se da con esta planeación didáctica ante una problemática 
definida. 

El uso indiscriminado de fungicidas en postcosecha, causantes de intoxicaciones en los seres humanos y resistencia de los hongos crea la necesidad 
de formar estudiantes con criterio para la toma de decisiones sobre el uso y desarrollo de tecnologías a base de compuestos naturales para la 
conservación postcosecha de frutas, hortalizas y ornamentales. Esto con la finalidad de cambiar el control químico y ofrecer alimentos inocuos y 
prolongar la vida de anaquel de los productos. Asimismo, los conocimientos adquiridos en la materia incidirán en el desarrollo y análisis de resultados 
del trabajo de tesis del estudiante. 
…. 
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III. Proximidad formativa  

 

IV. Contenido temático (incluya el tiempo requerido si lo considera apropiado) 
 

1. Perspectivas de la horticultura en postcosecha. 
1.1. Fuentes de información relacionadas con la biología y tecnología postcosecha 
1.2. Situación del manejo postcosecha de frutas y hortalizas. 
1.3. Inicio de las enfermedades postcosecha en frutas y hortalizas 
1.4. Naturaleza y causas del deterioro postcosecha 

Áreas multi, inter y transdisciplinarias: 
Anote las disciplinas con las que se relacionan los 
temas de estudio de esta planeación. Tome en 
cuenta que su registro estará justificado si contempla 
información efectiva (y evidente) para el aprendizaje 
propuesto. 

Líneas de Generación y Aplicación de Conocimiento: 
Se retoman del programa académico según 
corresponda. 

Sectores sociales: 
Sectores sociales donde puedan promoverse los 
productos académicos que resultan del natural 
ejercicio formativo que se está planificando. Enuncie 
los sectores o grupos que consideres viables. 

 Fisiología 

 Biología 

 Fitopatología 

 Microbiología 

 Biotecnología 

 Bioquímica  

 

 Manejo agroecológico de plagas 

 Manejo agroecológico de enfermedades 
  

 Sector académico 

 Sector social 

 Sector empresarial 

 Sector gubernamental 

 Medio ambiente  

E s t r a t e g i a  d e  a s o c i a c i ó n :  
Integre sintéticamente las consideraciones para delimitar cómo interactúa el estudiante con los sectores de la sociedad (previamente considerados) en función de 
la mediación de conocimientos que se pretende abordar y los aspectos que resuelve o indaga. 

Generar propuestas al sector agrícola para atender el problema de las enfermedades postcosecha 
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2. Generalidades de la biología y tecnología postcosecha de frutas y hortalizas 

2.1. Factores biológicos involucrados en el deterioro 
2.2. Respiración 
2.3. Producción de etileno 
2.4. Transpiración 
2.5. Cambios fisicoquímicos 
2.6. Humedad relativa, temperatura, composición de la atmósfera, etileno 

 
3. Características de manejo, almacenamiento y enfermedades de frutas y hortalizas 

3.1. Hortalizas de hoja, flor y suculentas y de subsuelo 
3.2. Frutos maduros e inmaduros 
3.3. Bases biológicas para el control de enfermedades postcosecha en frutas y hortalizas. 
3.4. Microorganismos antagónicos 

 
4. Extractos vegetales en postcosecha. 

4.1. Protección del hospedero y mecanismos de defensa después de la cosecha. 
4.2. Inducción de resistencia durante el almacenamiento 

 
5. Situación actual en el control de enfermedades postcosecha en frutas y hortalizas 

5.1. El futuro de los compuestos químicos como medida de control de las enfermedades postcosecha 
5.2. Medidas para minimizar la presencia de microorganismos patógenos y contaminación 
5.3. Agricultura sustentable y orgánica 
5.4. Inocuidad alimentaria 

6. Tecnologías actuales en la conservación en fresco y control de enfermedades postcosecha de frutas y hortalizas 
6.1. Recubrimientos naturales 
6.2. Atmósferas modificadas y controladas 
6.3. Biosensores para la detección de fitopatógenos. 
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V. Referencias 

 

VI. Evaluación  

1. Control de lectura mediante exposiciones orales a las que se la dará un valor numérico del 0 al 10. (50%) 
2. Trabajo extraclase al que se les dará un valor numérico del 0 al 10. (25%) 
3. Trabajo final bibliográfico relacionado con un tema específico del área de postcosecha. (25%) 

 

VII. Créditos y responsivas 

R e s p o n s a b i l i d a d  N o m b r e  c o m p l e t o  Clave de nombramiento 

Coordinador (Autor) Dra. Laura Leticia Barrera Necha 14236-EI-19/6 

Participante (Coautor) Dra. Mónica Hernández López 16730-ED-22 

Participante (Coautor) Dra. Zormy Nacary Correa Pacheco 16528-EC-22 
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CIAD, Hermosillo Son. Pp. 558. 

3. Postharvest Technology of Horticultural Crops. 2010. Adel A. kader (ed.). University of California Div. of Agricultura and Natural Resources. Four edition pp. 
296. 
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6. Postharvest Diseases of Fruits and vegetables. Development and Control. 2001. Barkai-Golan R. editorial elsevier. New Cork USA. Pp. 418. 

7. Induced plant defense against pathogens and hervibores. Biochemistry, Ecology and Agricultura. 199. Agrawal A.A., Tuzun S. y Bent E. (eds.). APS Press St. 
Paul Minnesota USA. PP. 390.  

8. A colour Atlas of Postharvest Diseases & Disorders of Fruits and vegetables Vols.1 y 2. 1991, 1992. Snowdon A.L. Wolfe Scientific Ltd. England p. 302. 

9. Artículos de Journals especializados en el área de estudio. 


