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Beltran, L., Jiménez-Aparicio, A.R., Camacho-Diaz, B.H., Arenas-Ocampo, M.L.
Primera edicion:2023.

2023. Los agaves y sus derivados, Capitulo 3.4, p.p. 257-275. Encapsulaciéon de
Saccharomyces boulardii con agavinas: un nuevo enfoque del uso de biomateriales
de agave angustifolia Haw. Vigil-Cuate, L.K., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Diaz,
B.H., Campos-Mendiola, R., Jiménez-Aparicio, A.R., Osorio-Diaz, P., Robert-
Canales, P.S., Arenas-Ocampo, M.L., Primera edicion:2023.

2022. Lopez-Salazar, H., Tapia, J. S. O., Camacho-Diaz, B. H., Arenas-Ocampo, M. L.,
Jiménez-Aparicio, A. R. Evaluation of Biocompatibility of a Standardized Extract of Agave
angustifolia Haw in Human Dermal Fibroblasts. Recent Trends in Sustainable Engineering -
Proceedings of the 2nd International Conference on Applied Science and Advanced
Technology. Flores Rodriguez, K. L., Ramos Alvarado, R., Barati, M., Segovia Tagle, V. &
Velazquez Gonzalez, R. S. (eds.). Springer Science and Business Media Deutschland
GmbH, p. 107-116 10 p. (Lecture Notes in Networks and Systems; vol. 297).

2021, Oil Crops, Growth, uses and toxicity. Chapter 5, Jatropha curcas L. Non-Toxic variety
“Sevangel” Cultivation for oil production. Evangelista-Lozano, S., Camacho-Diaz, B.H., Avila-
Reyes, S.V., Arenas-Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R.


https://ipn.elsevierpure.com/es/publications/prebiotic-effects-of-a-mixture-of-agavins-and-green-banana-flour-
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/martha-luc%C3%ADa-arenas-ocampo/publications/
https://doi.org/10.1016/j.jff.2019.103685
http://hdl.handle.net/20.500.12123/11770
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/brenda-hildeliza-camacho-diaz
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/antonio-ruperto-jim%C3%A9nez-aparicio
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/antonio-ruperto-jim%C3%A9nez-aparicio
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/antonio-ruperto-jim%C3%A9nez-aparicio

e Propiedad intelectual (2020 a 2025)

2021, “Sistema Modular y Proceso para la obtencion de diversos productos de fructanos de
agave”, Titulo No. 380041

2019, “Producto alimenticio funcional que contiene fibra dietaria hidratada y el proceso para
preparar el mismo”, Titulo No. 368607

FORMACION DE LA COMUNIDAD CIENTIFICA
o Tesis dirigidas (2020 a la fecha)

a) Doctorado

2020, Doctora en Ciencias en Desarrollo de Productos Bidticos. Evaluacion del efecto
prebidtico de fructanos de agave y almidén resistente de harina de platano en el microbiota

intestinal en diferentes modelos de estudio.Alumno: Monserrat Guadalupe Alvarado Jasso.

2020, Doctora en Ciencias en Conservacion del Patrimonio Paisajistico. Acercamiento a la
percepcion del empoderamiento de comunidades a través de la reutilizacion de fibras
lignocelulésicas y la conservacion de su patrimonio paisajistico. Alumno: Mayela Alheli
Garcia Del Alba.

2022, Doctora en Ciencias en Desarrollo de Productos Bidticos.” Modificacidon quimica de
fructanos de Agave angustifolia Haw. Para su aplicacion como agente encapsulante”.
CEPROBI-IPN, Alumno: Carolina Buitrago Arias.

2022, Transformacioén del paisaje por modelos de consumo de los polimeros Alumno: Zaira

Gonzalez Penilla.

2025, Doctora en Ciencias en Conservacion del Patrimonio Paisajistico. Analisis del paisaje
de agave en la produccion de mezcal desde un enfoque de economia circular Alumno: Tania
Indira Portillo Ayala.

b) Maestria



2020. Maestria en Ciencias de la Nutricidon, UAEM. Efecto de una intervencion dietética con
una gelatina enriquecida con fructanos de agave sobre sintomas de estrefimiento, ansiedad,
depresion y calidad de vida en adultos mayores institucionalizados Alumno: Myrna Yareri

Cuevas Gomez.

2022. Maestro en Ciencias en Desarrollo de Productos Biéticos. Obtencion de fitoesteroles
de bagazo residual de Agave angustifolia Haw con extraccion asistida por microondas.

Alumno: Edna Eugenia Garcia Avila.

2022. Maestro en Ciencias en Desarrollo de Productos Biodticos. Caracterizacion
morfoestructural de encapsulados de Saccharomyces boulardii con proteina de suero de
leche y fructanos de Agave angustifolia Haw. mediante gelacion iénica. Alumno: Maria Sady

Chavez Falcon.

2023. Maestro en Ciencias en Desarrollo de Productos Biéticos. Actividad antioxidante de
fibras de agave funcionalizadas con extractos de café verde. Alumno: Diana Carolina Roldan

Herrera.

2023. Maestria en Ciencias Quimico Biolégicas ENCB-IPN Desarrollo de una matriz de
liberacion controlada para el cotratamiento antihipertensivo con agavinas y C-ficocianina en

un modelo de enfermedad cronica. Alumno: Alejandro Londofio Moreno

a) Licenciatura

2020, Licenciado en Nutricion. Universidad Autbnoma del Estado de Morelos. Evaluacion de
dos fructanos de agave para evitar el obscurecimiento en frutos. Alumno: Anayeli Urbina

Briseno.

2025, Ingenieria en industrias alimentaria. Instituto Tecnoldgico Superior de Teziutlan.
“Caracterizacion fisicoquimica y morfolégica de celulosa microbiana obtenida a partir de la

fermentacion de kéfir de agua”. Alumno: Violeta Colén Vega
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ACCESO UNIVERSAL AL CONOCIMIENTO CIENTIFICO
A) Difusién

e Participaciéon en Congresos

Garcia-Avila, E.E., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Diaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L.,
2025. Fitoquimicos antioxidantes de bagazo de agave obtenidos por métodos verdes

de extraccion. Simposio Internacional de Agave ISA VI. 17-20 de septiembre, 2025.

Garcia-Avila, E.E., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Diaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L.,
2025. Disolventes eutécticos profundos naturales para la extraccion de fitoquimicos de
diferente polaridad. 2° Congreso Interpolitécnico de investigacion para alumnos de

posgrado. 22-26 de septiembre, 2025.

Garcia-Avila, E.E., Camacho-Diaz, B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Avila-Reyes, SV,
Campos-Mendiola, R. 2024. Aprovechamiento sostenible del bagazo de Agave
angustifolia Haw. para la obtencién de fitosteroles. Congreso Internacional De
Investigacion e Innovacion Multidisciplinaria CIIIM - Orizaba — 2024. 21-25 de octubre,
2024.

Castro-Roldan, J., Camacho-Diaz, B.H., Avila-Reyes, S.V., Villalobos-Espinosa, J.C.
2024. Métodos de purificacion de celulosa bacteriana de kéfir de agua para su
aplicacion en andamios. 3er simposio de Ciencia y Tecnologia de Alimentos en el marco

del dia mundial de la alimentacion. 16-18 de octubre, 2024.

Vigil-Cuate, L.K., Avila Reyes, S.V., Camacho-Diaz, B.H., Lopez-Bonilla, A., Campos-
Mendiola, R., Monterrosas-Brisson, N., Arenas-Ocampo, M.L., 2024. Effect of storage
time on the physicochemical characteristics of a symbiotic gummy and viability of
Saccharomyces boulardii. XIV Congreso Iberoamericano de Ingenieria de Alimentos
CIBIA X1V y IX Congreso Ecuatoriano de Ingenieria en Alimentos — IX CEIAL. 7 -10
octubre, 2024



Garcia-Avila, E.E., Lépez-Bonilla, A., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Diaz. B.H., Arenas-
Ocampo, M.L. 2024. Identification of phytosterols in mezcal bagasses from Agave
angustifolia Haw. XIV Congreso Iberoamericano de Ingenieria de Alimentos CIBIA XIV

y IX Congreso Ecuatoriano de Ingenieria en Alimentos — IX CEIAL. 7 -10 octubre, 2024

Chavez Falcén, M.S., Alamilla Beltran, L., Jiménez Aparicio, A.R., Camacho Diaz, B.H.,
Hernandez Sanchez, H. 2024. Optimizacion de la estabilidad de emulsiones a
diferentes concentraciones de los agentes encapsulantes Fibra de pulpa de naranja y
Eudraguard® para la técnica de encapsulacion por secado por aspersion. XIV
Congreso |beroamericano de Ingenieria de Alimentos CIBIA XIV y IX Congreso

Ecuatoriano de Ingenieria en Alimentos — IX CEIAL. 7 -10 octubre, 2024.

Avila-Reyes, S.V., Camacho-Diaz. B.H., Villalobos-Espinosa, J.C., Arenas-Ocampo,
M.L., Jiménez-Aparicio, A.R., Hernandez-Sanchez, H. 2023. Iron-fixing capacity in pH
and osmotic stress of Lactobacillus casei Shirota. 9" International symposium on
probiotics. 27-28 abril, 2023.

Garcia-Avila, E.E., Lépez-Bonilla, A., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Diaz. B.H., Arenas-
Ocampo, M.L. 2023. Identificacion de fitoesteroles en el bagazo de Agave angustifolia
Haw. mediante cromatografia en capa fina. 3er Congreso Nacional y 1er Congreso

Internacional Agave-Mezcal. 28-30 Septiembre, 2023.

Vigil-Cuate, L.K., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Diaz. B.H., Jiménez-Aparicio, A.R.,
Osorio-Diaz, P., Robert-Canales, P.S., Arenas-Ocampo, M.L. 2023. Encapsulacion de
Saccharomyces Boulardii por secado por aspersion utilizando agavinas de Agave
angustifolia Haw. 3er Congreso Nacional y 1er Congreso Internacional Agave-Mezcal.
28-30 Septiembre, 2023.

Buitrago-Arias, C., Camacho-Diaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Avila-Reyes, S.V.,

Jiménez-Aparicio, A.R., 2022. Modificacion quimica de fructanos de Agave angustifolia



Haw para su aplicacién como encapsulante. CIBIA Xl 2022 Congreso Iberoamericano

de Ingenieria de alimentos. 15-18 marzo, 2022.

Chavez-Falcon, M.S., Buitrago-Arias, C., Avila-Reyes, S.V., Campos-Mendiola, R.,
Camacho-Diaz. B.H., Jiménez-Aparicio, A.R. 2022. Morphostructural characterization
of Saccharomyces boulardii agavins/ whey protein beads obtained by ionic gelation.
Simposio Internacional de Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022.

Camacho-Rodriguez, Y.E., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Diaz. B.H., Monterrosas-
Brisson, N., Arenas-Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R. 2022. Analysis and chemical
characterization of an Agave angustifolia Haw extract rich in fructanos. Simposio
Internacional de Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022.

Vigil-Cuate, L.K., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Diaz. B.H., Robert-Canales, P.S.,
Osorio-Diaz, P., Jiménez-Aparicio, A.R., Arenas-Ocampo, M.L. 2022. Effect of the use
of agavins and agave syrup in the development of a gummy. Simposio Internacional de
Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022.

Buitrago-Arias, C., Camacho-Diaz. B.H., Martinez-Velarde, R., Alamilla-Beltran, L.,
Jiménez-Aparicio, A.R., 2022. Chracterization of acetylated agavins of Agave

angustifolia Haw. Simposio Internacional de Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022.

Lopez-Salazar, H., Camacho-Diaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio,
A.R. 2022. Evaluacion de la citotoxicidad de un extracto etandlico de Agave angustifolia
obtenido por microondas. 1er. Congreso Nacional y 1er. Congreso Internacional en

Biotecnologia Farmacéutica, Alimentaria, Ambiental y Salud. 6-8 de abril, 2022.



Conferencias dictadas

"Revalorizaciéon de residuales de la agroindustria de plantas mexicanas, para el desarrollo
de productos bioticos " UAZ, Fac. de Nutricion.

“Paisaje agricola, conservacion y aprovechamiento de residuos”. CDTA. Colombia, Pereira
“Analisis digital de imagenes de microestructuras en sistemas biolégicos”, UNIQUINDIO,

Colombia Quindio.

Participacion en actividades de divulgacién cientifica (2020 a la fecha)

2024, Productos biolégicos para combatir hipertension, Seleccion GACETA Politécnica, No.
170, XV, Vol 15.

2022, Podcast. BIOTICANDO: webinar "REMA: Una red en pro de la salud planetaria” por la
Dra. Brenda H. Camacho Diaz. https://www.youtube.com/watch?v=yNbaNVsFgSs

2021, Podcast. DDICyT. Interaccion: agave, colon y microscopios - Dra. Brenda Hildeliza
Camacho Diaz. https://www.youtube.com/watch?v=v_numvSAsh8&t=4s


https://www.youtube.com/watch?v=yNbaNVsFgSs
https://www.youtube.com/watch?v=v_numvSAsh8&t=4s

