
 

 

1 

Dra. Brenda Hildeliza Camacho Díaz 
Profesor Investigador Titular C 
Email: bcamacho@ipn.mx 

Elsevierpure: 

https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/brenda-hildeliza-camacho-diaz/ 

ORCID:  https://orcid.org/0000-0001-5562-0782  

Scopus ID: 36805614000 

 

 

 
Formación académica 

Ingeniero Bioquímico ENCB-IPN México 2004 
Doctorado en Ciencias en Alimentos ENCB-IPN México 2009 
 
Estancias sabáticas 

 

 
Sistema Nacional de Investigadores 

 
Temas de Investigación 
Investigación multidisciplinarias sobre el uso y aprovechamiento de residuos agroindustriales 
de   plantas mexicanas de interés económico. 
 
Residuos agroindustriales de plantas mexicanas para la obtención de biomoléculas de 
interés alimentario y farmacológico. 
 
Modelamiento para el estudio de sistemas biológicos dinámicos mediante métodos analíticos 
avanzados como microscopía, análisis digital de imágenes y cromatografía de alta 
resolución. 
  
Extracción, análisis químico e identificación de biomoléculas para la funcionalización de 
subproductos de plantas mexicanas  
 
 
 

Ninguna   

Área VIII Nivel Vigencia 

Ingenierías y desarrollo tecnológico I 31-Diciembre-2030 

https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/brenda-hildeliza-camacho-diaz/
https://orcid.org/0000-0001-5562-0782


 

 

2 

 
Participación en redes 

 
Distinciones y Premios 

 
Proyectos de Investigación  

Periodo Fuente de 
financiamiento Clave Título 

 

2024 

2025 

 

Institucional-IPN 
PRORED 

SIP20243976 
SIP20254759 

Materiales avanzados funcionalizados 
para la atención de enfermedades 
crónico-degenerativas a través de la 
revalorización de residuos 
agroindustriales y alimentarios: una 
propuesta desde la bioeconomía, el 
consumo responsable y la soberanía 
alimentaria (BIOECO-ECD Advanced 
materials) 

2022 Externo 
(conclusión) CIE 1112104 

Prototipo de mezcla polimérica 
termoplásticamente extrudible para 
utensilios desechables 
 

2024 Institucional-IPN SIP20241481 
Diseño y Caracterización microestructural 
de hidrogeles de liberación controlada 
para el tratamiento de disbiosis 

2021 

2022 Institucional-IPN 

MULTI 
SIP20210838, 
SIP20220536  
SIP20230856 

Caracterización, funcionalización y 
revalorización de ingredientes 
alimentarios de fuentes nativas no 
convencionales 

Ciencia y Tecnología para el 
Desarrollo 

Red CYTED N/A 

Asociación Universitaria 
Iberoamericana de Posgrado 
(AUIP) 

Red Iberoamericana de 
Investigación 

2016 - 2026 

Instituto Politécnico Nacional Red de Nanociencias y Micro-
nanotecnologías 

2023 - 2026 

Instituto Politécnico Nacional Red de medio ambiente 2022 - 2025 

   
   
Instituto Politécnico Nacional Premio a la mejor tesis 

 
2024 

   
Instituto Politécnico Nacional Reconocimiento al Talento 

Innovador 
 

2025 



 

 

3 

2023 

 

 

2019 

2020 Institucional-IPN 
SIPINNOV 
20196773  
20200880 

Mezcla base prebiótica para diversos 
productos de panificación 

2019 

2020 Institucional-IPN 
SIP20195199 
SIP20200720 

 

Extracción, modificación y 
caracterización de biopolímeros de 
fuentes nativas no convencionales con 
actividad biológica 

 
 
PRODUCCION CIENTIFICA 

• Artículos científicos (2020-2025) 
 

Villa-Santiago, M., Camacho-Díaz, B. H., López-Bonilla, A., Mena-Violante, H. G., Cárdenas-
Valdovinos, J. G., Ochoa-Cruz, Z., & Angoa-Pérez, M. V. 2025. Phytochemical Analysis and 
In-Vitro Biological Activities of Three Wild Eryngium Species: E. beecheyanum, E. 
heterophyllum, and E. mexiae. Molecules, 30(21), 
4250.  https://doi.org/10.3390/molecules30214250 
 
De Alva Magos, M. G., Carmona García, J. A., Norzagaray Campos, M., Camacho Díaz, B., 
Calderon, H. A., & García Serrano, L. A. 2025. Microstructure of Lignocellulosic Biopolymeric 
Membranes: Implications for Functional Applications. Microscopy and Microanalysis, 
31(Supplement_1), ozaf048-170. https://doi.org/10.1093/mam/ozaf048.170 
 
López-Salazar, H., Negrete-León, E., Camacho-Díaz, B.H., Acevedo-Fernández, J.J., Avila-
Reyes, S.V., Arenas-Ocampo, M.L.2025. The Effect of Agave Bagasse Extract on Wound 
Healing in a Murine Model. Future pharmacology. 5,8. 
https://doi.org/10.3390/futurepharmacol5010008 

Londoño-Moreno, A., Cano-Europa, E., Franco-Colín, M., Camacho-Díaz, B.H., Avila-Reyes, 
S.V., Arenas-Ocampo, M.L., Blas-Valdivia, V. 2025. Prebiotic agavins prevent hypertension 
through reducing intestinal alterations in a chronic kidney disease model. Food Bioscience. 
107199. https://doi.org/10.1016/j.fbio.2025.107199  

López-Salazar, H., Arenas-Ocampo, M.L., Camacho-Díaz, B.H., Rrodríguez-González, F., 
Avila-Reyes, S.V. 2025. Sustainable utilization of agave-derived sitosterol: A review of 
isolation methods and pharmacological activities. BioResources, 20(3)): 8149-8174. DOI: 
10.15376/biores.20.3.Lopez-Salazar 

López-Salazar, H., Camacho-Díaz, B.H., Ocampo, M.L.A., Campos-Mendiola, R., Martínez-
Velarde, R., López-Bonilla, A., Jiménez-Aparicio, A.R. 2024. Microwave-Assisted Extraction 
of β-Sitosterol: A By-Product from Agave angustifolia Haw Bagasse. BioResources, 19(1), pp. 
568–581. DOI: 10.15376/biores.19.1.568-581 

https://doi.org/10.3390/molecules30214250
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57211536127
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=36805614000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=55974503100
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=55974503100
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57352268000
https://doi.org/10.3390/futurepharmacol5010008
https://doi.org/10.1016/j.fbio.2025.107199
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57211536127
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57352268000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=36805614000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=55974503100
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57211536127
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=36805614000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57352268000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57222725892
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6603471518
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85178425284&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85178425284&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/5900153306?origin=resultslist
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Vigil-Cuate, L.K., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz, B.H., Hernández-Sánchez, H.,  Osorio-
Díaz, P., Jiménez-Aparicio, A.R., Robert, P., Arenas-Ocampo, M.L. 2024. Effect of Agavins 
and Agave Syrup Use in the Formulation of a Synbiotic Gelatin Gummy with Microcapsules 
of Saccharomyces Boulardii Gels, 10(5), 299. DOI: 10.3390/gels10050299 

Roldán-Herrera, D.C., Camacho-Díaz, B.H., Buitrago-Arias. C., Campos-Mendiola, R., 
Alamilla-Beltrán, L. Arenas-Ocampo, M.L. 2024. Functionalization by impregnation of Agave 
angustifolia Haw bagasse fibers with green coffee chlorogenic acids. Revista Internacional de 
Investigación e Innovación Tecnológica. 11 (66): 32-55 
 
López-Salazar, H., Camacho-Díaz, B.H., Ocampo, M.L.A., Campos-Mendiola, R., Martínez-
Velarde, R., López-Bonilla, A., Jiménez-Aparicio, A.R. 2024. Microwave-Assisted Extraction 
of β-Sitosterol: A By-Product from Agave angustifolia Haw Bagasse. BioResources, 19(1), pp. 
568–581. DOI: 10.15376/biores.19.1.568-581 DOI:10.15376/biores.19.1.568-581 
 
Nicolás-García, M., Perucini-Avendano, M., de Jesús Perea-Flores, M., Camacho-Díaz, B. 
H., & Dávila-Ortiz, G. 2024. Effect of post-harvest storage on the chemical and microstructural 
characteristics of the common bean (Phaseolus vulgaris L.). Food Chemistry, 460, 140680. 
https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2024.140680. 
 
Cisneros-García, I., Salgado-Cruz, M. D. L. P., García-Hernández, A. B., Gutiérrez-López, G. 
F., Hernández-Sánchez, H., Camacho-Díaz, B. H., & Alamilla-Beltrán, L. 2024. Egg White-
Based Gels with Candelilla Wax: A Study of Rheological, Mechanical, Calorimetric and 
Microstructural Properties. Gels, 10(11), 733. https://doi.org/10.3390/gels10110733 
 
Costet-Mejía, A., Trejo-Tapia, G., Baca-Ibarra, I. I., Rodríguez-Hernández, A. A., García-
Hernández, J., Camacho-Díaz, B. H., & Zamilpa, A. 2024. An Organic Fraction of Oenothera 
rosea L’Her Ex. Aiton Prevents Neuroinflammation in a Rat Ischemic Model. Pharmaceuticals, 
17(9), 1184. https://doi.org/10.3390/ph17091184 
 
Alvarado-Jasso, G. M., Duque-Buitrago, L. F., Buitrago-Arias, C., Camacho-Díaz, B. H., 
Carmona-González, M., de los Reyes-Gavilán, C. G., & Salazar, N. 2024. The potential of 
Agavins as a Prebiotic. In Health-Promoting Food Ingredients during Processing (pp. 175-
198). CRC Press. 
 
Arenas-Ocampo, M. L., Figueroa-Arriaga, I. C., López-Salazar, H., Avila-Reyes, S. V., Osorio-
Díaz, P., Ortíz-Rodríguez, M. A., Herrera-Ruíz, M.L., Camacho-Díaz, B. H. 2023. The effects 
of consumption of bread enriched with agave fructans, cyclodextrins and probiotics in growing 
mice. Journal of Functional Foods, 105 doi:10.1016/j.jff.2023.105556 
 
 
Garcia-Serrano, L.A., De Alva-Magos, M.A.G., Garcia-Carmona, J.A., Arenas-Ocampo, M.L.,  
Carmona-González, M., Camacho-Diaz, B.H.. 2023. Landscape concept in agave-producing 
localities: Tlaquiltenango, morelos and arandas, jalisco. Revista Mexicana de Ciencias 
Agricolas, 14(5), pp. 1–12. DOI: 10.29312/remexca.v14i5.2928  
 
Londoño-Moreno, A., Mundo-Franco, Z., Franco-Colin, M., Buitrago-Arias, C., Arenas-
Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R., Cano-Europa, E., Camacho-Díaz, B.H. 2023. 

https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=59146588200
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=55974503100
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=36805614000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=7201370337
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6507202063
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85194391192&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85194391192&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85194391192&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/21100914882?origin=resultslist
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57211536127
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=36805614000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57352268000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57222725892
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6603471518
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85178425284&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85178425284&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/5900153306?origin=resultslist
https://doi.org/10.3390/gels10110733
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6603243966
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57218284098
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=58617937100
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=58499209700
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57213294701
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85172263246&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85172263246&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/21101168002?origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/21101168002?origin=resultslist
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57465181000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=58567943400
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6506770757
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=18933916900
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=36805614000
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Controlled Release of Phycocyanin in Simulated Gastrointestinal Conditions Using Alginate-
Agavins-Polysaccharide Beads. Foods, 12(17), 3272. DOI: 10.3390/foods12173272 

López-Salazar, H., Camacho-Díaz, B.H., Arenas Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R. 
2023. Microwave-assisted Extraction of Functional Compounds from Plants: A Review. 
BioResources, 18(3), pp. 6614–6638. DOI: 10.15376/biores.18.3.Lopez-Salazar 
 
Camacho-Díaz, B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Osorio-Díaz, P., Jiménez-Aparicio, A.R., 
Alvarado-Jasso, G.M., Saavedra-Briones, E.V., Valdovinos-Díaz, M.Á., Gómez-Reyes, E. 
2023. The Effects of Agave Fructans in a Functional Food Consumed by Patients with 
Irritable Bowel Syndrome with Constipation: A Randomized, Double-Blind, Placebo-
Controlled Trial. Nutrients, 15(16), 3526. DOI: 10.3390/nu15163526 

Moreno-León, G.R., Avila-Reyes, S.V., Villalobos-Espinosa, J.C., Camacho-Díaz, B.H., 
Tapia-Maruri, D., Jiménez-Aparicio, A.R., Arenas-Ocampo, M.L., Solorza-Feria, J. 2023. 
Effect Fructans on Changes in Chemistry, Morphology and Composition in the Biomass 
Growth of Milk Kefir Grains. Microorganisms.  11(6), 1570. DOI: 
10.3390/microorganisms11061570 
 
Rodríguez-García, T., Pérez-Barcena, J. F., Nava-Gutiérrez, N., Camacho-Díaz, B. H., 
Granados-Vega, K. M., & Evangelista-Lozano, S. 2023. Identification and quantification of 
glucosinolates with HPTLC-ESI MS/MS in Moringa oleifera Lam. in the rainy and dry 
seasons. Fruits, 78(4), 1-9. https://doi.org/10.17660/th2023/016 

Chávez-Falcón, M.S.; Buitrago-Arias, C.; Avila-Reyes, S.V.; Solorza-Feria, J.; Arenas-
Ocampo, M.L.; Camacho-Díaz, B.H.; Jiménez-Aparicio, A.R. 2022. Kinetics and Mechanisms 
of Saccharomyces boulardii Release from Optimized Whey Protein–Agavin–Alginate Beads 
under Simulated Gastrointestinal Conditions. Bioengineering, 9, 460.  
 
García-Solís, S.E., Pérez-Pérez, V., Tapia-Maruri, D., Villalobos-Castillejos, F., Arenas-
Ocampo, M.L., Camacho-Díaz, B.H., Alamilla-Beltrán, L. 2022. Microencapsulation of the 
green coffe waste extract with high antioxidant activity by spray-drying. Food Processing and 
preservation. https://doi.org/10.1111/jfpp.16864 
 
Campos-Vidal, Y., Zamilpa, A., Jiménez-Ferrer, E., Jiménez-Aparicio, A-R., Camacho-Díaz, 
B.H., Trejo-Tapia, G., Tapia-Maruri, D., Monterrosas-Brisson, N., Herrera-Ruíz, M. 2022. A 
Mixture of Kaempferol‐3‐O‐sambubioside and Kaempferol‐3‐O‐sophoroside from 
Malvaviscus arboreus Prevents Ethanol‐Induced Gastric Inflammation, Oxidative Stress, and 
Histologic Changes. Plants. https://doi.org/10.3390/plants11212951 
 
Ruíz-Martínez, I.G., Rodrigue, D., Arenas-Ocampo, M.L., Camacho-Díaz, B.H., Avila-Reyes, 
S.V., Solorza-Feria, J. 2022. Production and Characterization of Gelatin Biomaterials Based 
on Agave Microfibers and Bentonite as Reinforcements. Foods. 
https://doi.org/10.3390/foods11111573 
 
Tapia-Maruri, D., Evangelista-Lozano, S., Alamilla-Beltrán, Camacho-Díaz, B.H., Avila-
Reyes, S.V., Villalobos-Espinoza, J.C., Jiménez-Aparicio, A.R. 2022. Comparative Evaluation 
of the Thermal, Structural, Chemical and Morphological Properties of Bagasse from the Leaf 

https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85170267456&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85170267456&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/21100898636?origin=resultslist
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57211536127
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=36805614000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6507202063
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6603471518
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85172420369&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/5900153306?origin=resultslist
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=36805614000
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6507202063
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6603035345
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6701717743
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=56835624300
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85168736559&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85168736559&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85168736559&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/19700188323?origin=resultslist
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57477967200
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=55974503100
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57202650222
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6507202063
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=6602504712
https://www.scopus.com/sourceid/21100933947?origin=resultslist
https://doi.org/10.1111/jfpp.16864
https://doi.org/10.3390/plants11212951
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and Fruit of Bromelia hemisphaerica Lam. Delignified by Organosolv. Applied Sciences, 12: 
3761, doi.org/10.3390/app12083761    
 
Carmona-González, M., Flores-Garnica, A., Sánchez-Ramos, M.A., Ortiz-Rodríguez, M.A., 
Arenas-Ocampo, M.L., García-Serrano, L.A., Camacho-Díaz, B.H. 2022. Impact of the 
COVID-19 pandemic on the quality of life of older adults. Journal of Global Health Reports; 
e2022032. https://doi.org/10.29392/001c.37468  
 
Gutiérrez-Román, A. S., Trejo-Tapia, G., González-Cortazar, M., Jiménez-Ferrer, E., Trejo-
Espino, J. L., Zamilpa, A., ... & Herrera-Ruiz, M. (2022). Anti-arthritic and anti-inflammatory 
effects of Baccharis conferta Kunth in a kaolin/carrageenan-induced monoarthritis model. 
Journal of Ethnopharmacology, 288, 114996. 
 
Ortiz-Rodríguez, M. A., Bautista-Ortiz, L. F., Villa, A. R., Antúnez-Bautista, P. K., Aldaz-
Rodríguez, M. V., Estrada-Luna, D., ... & Martínez-Salazar, M. F. (2022). Prevalence of 
Metabolic Syndrome Among Mexican Adults. Metabolic Syndrome and Related Disorders. 
 
Ayón Reyna, L. E., Uriarte Gastelum, Y. G., Camacho Díaz, B. H., Tapia Maruri, D., Lopez 
Lopez, M. E., Lopez Velazquez, J. G., & Vega Garcia, M. O. (2022). Antifungal Activity of a 
Chitosan and Mint Essential Oil Coating on the Development of Colletotrichum 
Gloeosporioides in Papaya Using Macroscopic and Microscopic Analysis. Food and 
Bioprocess Technology, 15(2), 368-378. 
 
 
Buitrago-Arias, C., Londoño-Moreno, A., Avila-Reyes, S.V., Arenas-Ocampo, M.L., Alamilla-
Beltran, L., Jimenez-Aparicio, A.R., Camacho-Diaz, B.H. 2021. Evaluación de la 
fermentación de fructanos de agave (agavinas) acetilados, con Saccharomyces boulardii 
como probiótico. Revista Mexicana de Ingeniería Química. 20(3):1-9.  
https://doi.org/10.24275/rmiq/Poly2533 
 
Rodríguez‑García, T., Camacho‑Diaz, B.H., Jiménez–Aparicio, A.R., Santaolalla‑Tapia, J., 
Evangelista‑Lozano, S., Arenas‑Ocampo. M.L. 2021.  Cell Proliferation and Migration in 
Human Skin Fibroblasts Induced by Moringa oleífera Revista Brasileira de Farmacognosia 
(2021) 31:302–309 https://doi.org/10.1007/s43450-021-00160-7 
 
Torrescano-De Labra, L., Jiménez‐Ferrer, E.; Camacho‐Díaz, B.H.; Vargas‐Villa, G.; 
González‐Cortazar, M.; Herrera‐Ruiz, M.; Avila -Reyes, S.V.; Jiménez‐Aparicio, A.R. 2021. 
Corneal Healing and Recovery of Ocular Crystallinity with a Dichloromethane Extract of 
Sedum dendroideum D.C. in a Novel Murine Model of Ocular Pterygium. Molecules, 26, 4502. 
https://doi.org/10.3390/molecules26154502  
 
Ramos-Zambrano, E., Juárez-Yáñez, T.E., Tapia-Maruri, D., Camacho-Díaz, B.H., Jiménez-
Aparicio, A.R., Martínez-Ayala, A.L., 2020. Effects of Triacontanol and Light on Stomatal and 
Photochemical Responses in Solanum lycopersicum L. Journal of Plant Growth Regulation, 
40:2208–2220 https://doi.org/10.1007/s00344-020-10262-6 
 
Alvarado-Jasso, G. M., Camacho-Díaz, B. H., Arenas Ocampo, M. L., Jiménez-Ferrer, J. 
E., Mora-Escobedo, R. 2020. Prebiotic effects of a mixture of agavins and green banana flour 
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in a mouse model of obesity. Journal of Functional Foods. 64: 103685. 
https://doi.org/10.1016/j.jff.2019.103685  
 

• Libros (2020 a 2025) 
 

Perea-Flores, M de J., Camacho-Díaz, B. H., & Carvajal, M. X. Q. (2021). Oil crops: Growth, 

uses, and toxicity. Nova Science Publishers, Inc. 

 

Alamilla-Beltrán, L., Buera, M.P., Camacho-Díaz, B.H., & Gabilondo, J. (Comps.) (2022). 

Subproductos agroindustriales y recursos autóctonos. Procesamiento y técnicas de análisis. 

Ediciones INTA. Estación Experimental Agropecuaria San Pedro. 

http://hdl.handle.net/20.500.12123/11770 

 

• Capítulos en libros (2020 a 2025) 
 

2023. Los agaves y sus derivados, Capítulo 3.3, p.p. 245-256.Cinética de liberación 
de curcumina en microencapsulados de alginato con agavinas y material 
lignocelulósico. Buitrago-Arias, C., Camilo-Villa, C., Martínez-Velarde, R., Alamilla-
Beltrán, L., Jiménez-Aparicio, A.R., Camacho-Díaz, B.H., Arenas-Ocampo, M.L. 
Primera edición:2023.  

2023. Los agaves y sus derivados, Capítulo 3.4, p.p. 257-275. Encapsulación de 
Saccharomyces boulardii con agavinas: un nuevo enfoque del uso de biomateriales 
de agave angustifolia Haw. Vigil-Cuate, L.K., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz, 
B.H., Campos-Mendiola, R., Jiménez-Aparicio, A.R., Osorio-Díaz, P., Robert-
Canales, P.S., Arenas-Ocampo, M.L., Primera edición:2023. 

2022. López-Salazar, H., Tapia, J. S. O., Camacho-Díaz, B. H., Arenas-Ocampo, M. L., 
Jiménez-Aparicio, A. R. Evaluation of Biocompatibility of a Standardized Extract of Agave 
angustifolia Haw in Human Dermal Fibroblasts. Recent Trends in Sustainable Engineering - 
Proceedings of the 2nd International Conference on Applied Science and Advanced 
Technology. Flores Rodríguez, K. L., Ramos Alvarado, R., Barati, M., Segovia Tagle, V. & 
Velázquez González, R. S. (eds.). Springer Science and Business Media Deutschland 
GmbH, p. 107-116 10 p. (Lecture Notes in Networks and Systems; vol. 297). 
 
2021, Oil Crops, Growth, uses and toxicity. Chapter 5, Jatropha curcas L. Non-Toxic variety 
“Sevangel” Cultivation for oil production. Evangelista-Lozano, S., Camacho-Díaz, B.H., Avila-
Reyes, S.V., Arenas-Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R. 
 

 
 
 
 

https://ipn.elsevierpure.com/es/publications/prebiotic-effects-of-a-mixture-of-agavins-and-green-banana-flour-
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/martha-luc%C3%ADa-arenas-ocampo/publications/
https://doi.org/10.1016/j.jff.2019.103685
http://hdl.handle.net/20.500.12123/11770
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/brenda-hildeliza-camacho-diaz
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/antonio-ruperto-jim%C3%A9nez-aparicio
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/antonio-ruperto-jim%C3%A9nez-aparicio
https://ipn.elsevierpure.com/es/persons/antonio-ruperto-jim%C3%A9nez-aparicio
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• Propiedad intelectual (2020 a 2025) 
 

2021, “Sistema Modular y Proceso para la obtención de diversos productos de fructanos de 
agave”, Título No. 380041 
 
2019, “Producto alimenticio funcional que contiene fibra dietaria hidratada y el proceso para 
preparar el mismo”, Título No. 368607 
 
 
 
 
 
FORMACION DE LA COMUNIDAD CIENTÍFICA 

 
• Tesis dirigidas (2020 a la fecha) 

 
a) Doctorado 

2020, Doctora en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. Evaluación del efecto 

prebiótico de fructanos de agave y almidón resistente de harina de plátano en el microbiota 

intestinal en diferentes modelos de estudio.Alumno: Monserrat Guadalupe Alvarado Jasso.  

2020, Doctora en Ciencias en Conservación del Patrimonio Paisajistico.  Acercamiento a la 

percepción del empoderamiento de comunidades a través de la reutilización de fibras 

lignocelulósicas y la conservación de su patrimonio paisajístico. Alumno: Máyela Alhelí 

García Del Alba.  

2022, Doctora en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos.” Modificación química de 

fructanos de Agave angustifolia Haw. Para su aplicación como agente encapsulante”.  

CEPROBI-IPN, Alumno: Carolina Buitrago Arias.  

2022, Transformación del paisaje por modelos de consumo de los polímeros Alumno: Zaira 

González Penilla.  

2025, Doctora en Ciencias en Conservación del Patrimonio Paisajistico. Análisis del paisaje 

de agave en la producción de mezcal desde un enfoque de economía circular Alumno: Tania 

Indira Portillo Ayala.  

 

b) Maestría 
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2020. Maestría en Ciencias de la Nutrición, UAEM. Efecto de una intervención dietética con 

una gelatina enriquecida con fructanos de agave sobre síntomas de estreñimiento, ansiedad, 

depresión y calidad de vida en adultos mayores institucionalizados Alumno: Myrna Yareri 

Cuevas Gómez. 

 

2022. Maestro en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. Obtención de fitoesteroles 

de bagazo residual de Agave angustifolia Haw con extracción asistida por microondas. 

Alumno: Edna Eugenia García Ávila.  

2022. Maestro en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. Caracterización 

morfoestructural de encapsulados de Saccharomyces boulardii con proteína de suero de 

leche y fructanos de Agave angustifolia Haw. mediante gelación iónica. Alumno: María Sady 

Chávez Falcón.  

2023. Maestro en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. Actividad antioxidante de 

fibras de agave funcionalizadas con extractos de café verde.  Alumno: Diana Carolina Roldán 

Herrera.  

2023. Maestría en Ciencias Químico Biológicas ENCB-IPN Desarrollo de una matriz de 

liberación controlada para el cotratamiento antihipertensivo con agavinas y C-ficocianina en 

un modelo de enfermedad crónica. Alumno: Alejandro Londoño Moreno 

a) Licenciatura 

2020, Licenciado en Nutrición. Universidad Autónoma del Estado de Morelos. Evaluación de 

dos fructanos de agave para evitar el obscurecimiento en frutos. Alumno: Anayeli Urbina 

Briseño.  

2025, Ingeniería en industrias alimentaria. Instituto Tecnológico Superior de Teziutlán. 

“Caracterización fisicoquímica y morfológica de celulosa microbiana obtenida a partir de la 

fermentación de kéfir de agua”. Alumno: Violeta Colón Vega 
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ACCESO UNIVERSAL AL CONOCIMIENTO CIENTÍFICO 
A) Difusión  

• Participación en Congresos 

García-Avila, E.E., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L., 

2025. Fitoquímicos antioxidantes de bagazo de agave obtenidos por métodos verdes 

de extracción. Simposio Internacional de Agave ISA VI. 17-20 de septiembre, 2025. 

 

García-Avila, E.E., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L., 

2025. Disolventes eutécticos profundos naturales para la extracción de fitoquímicos de 

diferente polaridad. 2º Congreso Interpolitécnico de investigación para alumnos de 

posgrado. 22-26 de septiembre, 2025. 

 

García-Avila, E.E., Camacho-Díaz, B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Ávila-Reyes, S.V., 

Campos-Mendiola, R. 2024. Aprovechamiento sostenible del bagazo de Agave 

angustifolia Haw. para la obtención de fitosteroles. Congreso Internacional De 

Investigación e Innovación Multidisciplinaria CIIIM - Orizaba – 2024. 21-25 de octubre, 

2024. 

 

Castro-Roldán, J., Camacho-Díaz, B.H., Avila-Reyes, S.V., Villalobos-Espinosa, J.C. 

2024. Métodos de purificación de celulosa bacteriana de kéfir de agua para su 

aplicación en andamios. 3er simposio de Ciencia y Tecnología de Alimentos en el marco 

del día mundial de la alimentación. 16-18 de octubre, 2024.  

Vigil-Cuate, L.K., Ávila Reyes, S.V., Camacho-Díaz, B.H., López-Bonilla, A., Campos-

Mendiola, R., Monterrosas-Brisson, N., Arenas-Ocampo, M.L., 2024. Effect of storage 

time on the physicochemical characteristics of a symbiotic gummy and viability of 

Saccharomyces boulardii. XIV Congreso Iberoamericano de Ingeniería de Alimentos 

CIBIA XIV y IX Congreso Ecuatoriano de Ingeniería en Alimentos – IX CEIAL. 7 -10 

octubre, 2024 
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García-Avila, E.E., López-Bonilla, A., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-

Ocampo, M.L. 2024. Identification of phytosterols in mezcal bagasses from Agave 

angustifolia Haw.  XIV Congreso Iberoamericano de Ingeniería de Alimentos CIBIA XIV 

y IX Congreso Ecuatoriano de Ingeniería en Alimentos – IX CEIAL. 7 -10 octubre, 2024 

 

Chávez Falcón, M.S., Alamilla Beltrán, L., Jiménez Aparicio, A.R., Camacho Díaz, B.H., 
Hernández Sánchez, H. 2024. Optimización de la estabilidad de emulsiones a 

diferentes concentraciones de los agentes encapsulantes Fibra de pulpa de naranja y 

Eudraguard® para la técnica de encapsulación por secado por aspersión. XIV 

Congreso Iberoamericano de Ingeniería de Alimentos CIBIA XIV y IX Congreso 

Ecuatoriano de Ingeniería en Alimentos – IX CEIAL. 7 -10 octubre, 2024. 

 

Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Villalobos-Espinosa, J.C., Arenas-Ocampo, 

M.L., Jiménez-Aparicio, A.R., Hernández-Sánchez, H. 2023. Iron-fixing capacity in pH 

and osmotic stress of Lactobacillus casei Shirota. 9th International symposium on 

probiotics. 27-28 abril, 2023.  

 

García-Avila, E.E., López-Bonilla, A., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-

Ocampo, M.L. 2023. Identificación de fitoesteroles en el bagazo de Agave angustifolia 

Haw. mediante cromatografía en capa fina. 3er Congreso Nacional y 1er Congreso 

Internacional Agave-Mezcal. 28-30 Septiembre, 2023.  

 

Vigil-Cuate, L.K., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Jiménez-Aparicio, A.R., 
Osorio-Díaz, P., Robert-Canales, P.S., Arenas-Ocampo, M.L. 2023. Encapsulación de 

Saccharomyces Boulardii por secado por aspersión utilizando agavinas de Agave 

angustifolia Haw. 3er Congreso Nacional y 1er Congreso Internacional Agave-Mezcal. 

28-30 Septiembre, 2023.  

 

Buitrago-Arias, C., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Ávila-Reyes, S.V., 

Jiménez-Aparicio, A.R., 2022. Modificación química de fructanos de Agave angustifolia 
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Haw para su aplicación como encapsulante. CIBIA XIII 2022 Congreso Iberoamericano 

de Ingeniería de alimentos. 15-18 marzo, 2022.  

 

Chávez-Falcón, M.S., Buitrago-Arias, C., Ávila-Reyes, S.V., Campos-Mendiola, R., 

Camacho-Díaz. B.H., Jiménez-Aparicio, A.R. 2022. Morphostructural characterization 

of Saccharomyces boulardii agavins/ whey protein beads obtained by ionic gelation. 

Simposio Internacional de Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022. 

 

Camacho-Rodríguez, Y.E., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Monterrosas-

Brisson, N., Arenas-Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R. 2022. Analysis and chemical 

characterization of an Agave angustifolia Haw extract rich in fructanos. Simposio 

Internacional de Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022. 

 

Vigil-Cuate, L.K., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Robert-Canales, P.S., 

Osorio-Díaz, P., Jiménez-Aparicio, A.R., Arenas-Ocampo, M.L. 2022. Effect of the use 

of agavins and agave syrup in the development of a gummy. Simposio Internacional de 

Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022. 

 

Buitrago-Arias, C., Camacho-Díaz. B.H., Martínez-Velarde, R., Alamilla-Beltrán, L., 

Jiménez-Aparicio, A.R., 2022. Chracterization of acetylated agavins of Agave 

angustifolia Haw. Simposio Internacional de Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022. 

 

López-Salazar, H., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, 

A.R. 2022. Evaluación de la citotoxicidad de un extracto etanólico de Agave angustifolia 

obtenido por microondas. 1er. Congreso Nacional y 1er. Congreso Internacional en 

Biotecnología Farmacéutica, Alimentaria, Ambiental y Salud. 6-8 de abril, 2022.   

 

,  
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Conferencias dictadas 
 

"Revalorización de residuales de la agroindustria de plantas mexicanas, para el desarrollo 

de productos bióticos " UAZ, Fac. de Nutrición. 

“Paisaje agrícola, conservación y aprovechamiento de residuos”. CDTA. Colombia, Pereira 

“Análisis digital de imágenes de microestructuras en sistemas biológicos”, UNIQUINDIO, 

Colombia Quindio. 

 

 
Participación en actividades de divulgación científica (2020 a la fecha) 
 
2024, Productos biológicos para combatir hipertensión, Selección GACETA Politécnica, No. 

170, XV, Vol 15. 

2022, Podcast. BIOTICANDO: webinar "REMA: Una red en pro de la salud planetaria" por la 

Dra. Brenda H. Camacho Díaz. https://www.youtube.com/watch?v=yNbaNVsFgSs 

2021, Podcast.  DDiCyT. Interacción: agave, colon y microscopios - Dra. Brenda Hildeliza 

Camacho Díaz. https://www.youtube.com/watch?v=v_numvSAsh8&t=4s 

 

 

 

 

 

 

. 

https://www.youtube.com/watch?v=yNbaNVsFgSs
https://www.youtube.com/watch?v=v_numvSAsh8&t=4s

