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Temas de Investigación 
Actividad biológica de fitoextractos de plantas de México, con énfasis en el género agave y 
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Distinciones y Premios 

 
Proyectos de Investigación  

Periodo Fuente de 
financiamiento Clave Título 

2023 
A 

2025 

Institucional-IPN SIP20231612 Estudio de las propiedades antiinflamatorias y 
antioxidantes de biomoléculas acarreadoras 
obtenidas de la piña y bagazo de Agave 
angustifolia Haw funcionalizadas con 
Saccharomyces boulardii y/o fitocompuestos. 
 

2022 Institucional-IPN SIP20220586 Estudio del efecto antiinflamatorio de 
fitoextractos con actividad biológica mediante 
modelos “in vitro” e “in vivo”. 

2022 Externo 
(conclusión) CIE 1112104 

Prototipo de mezcla polimérica 
termoplásticamente extrudible para utensilios 
desechables 

2021 Institucional-IPN SIP20210020 Extracción y encapsulación de fitoquímicos 
con actividad biológica  

2021 Institucional-IPN SIP20210222 Estudio del efecto antiinflamatorio de 
fitoextractos con actividad biológica mediante 
modelos “in vitro” e “in vivo”. 

2020 Institucional-IPN SIP20200351 Extracción y encapsulación de fitoquímicos 
con actividad biológica  
 
 

 
 
 
 
Asociación Universitaria 
Iberoamericana de Posgrado (AUIP) 
Instituto Politécnico Nacional Red de Salud 2024 - 2027 
Instituto Politécnico Nacional Red de Biotecnología 2024 - 2027 

Institución que otorga Nombre de la distinción Año 
Instituto Politécnico Nacional Reconocimiento al Talento Innovador 2025 
CONAHCyT Nombramiento SNII I 2022 
Gobierno de la República Medalla al Mérito “Maestro Rafael Ramírez” 2016 
Instituto Politécnico Nacional Presea Juan de Dios Bátiz 2015 
CONACyT-Coca Cola Premio Nacional de Alimentos 1994 
Instituto Politécnico Nacional Premio Institucional de Alimentos 1993 



 

 
 
 
 

2020 Institucional-IPN SIP20201376 Estudio del efecto antiinflamatorio de 
fitoextractos con actividad biológica mediante 
modelos “in vitro” e “in vivo”. 
 

 

PRODUCCION CIENTIFICA 

• Artículos científicos (2020-2025) 
 

López-Salazar, H., Negrete-León, E., Camacho-Díaz, B.H., Acevedo-Fernández, J.J., Avila-Reyes, 
S.V., Arenas-Ocampo, M.L. 2025. The Effect of Agave Bagasse Extract on Wound Healing in 
a Murine Model. Future pharmacology. 5,8. https://doi.org/10.3390/futurepharmacol5010008 

Monterrosas-Brisson, N., Herrera-Ruíz, M., Jiménez-Ferrer, E., González-Cortázar, M., Arenas-
Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R., 2025. Vegetative propagation of Salvia elegans Vahl cultivated 
at different light intensities and evaluation of its anti-inflammatory effect. Polibotánica, 59 (30): 181-198, 
DOI: https://doi.org/10.18387/polibotanica.59.11. 

López-Salazar, H., Arenas-Ocampo, M.L., Camacho-Díaz, B.H., Rrodríguez-González, F., Avila-
Reyes, S.V. 2025. Sustainable utilization of agave-derived sitosterol: A review of isolation 
methods and pharmacological activities. BioResources, 20(3): 8149-8174. DOI: 
10.15376/biores.20.3.Lopez-Salazar 

Londoño-Moreno, A., Cano-Europa, E., Franco-Colín, M., Camacho-Díaz, B.H., Avila-Reyes, S.V., 
Arenas-Ocampo, M.L., Blas-Valdivia, V. 2025. Prebiotic agavins prevent hypertension through 
reducing intestinal alterations in a chronic kidney disease model. Food Bioscience. 107199. 
https://doi.org/10.1016/j.fbio.2025.107199  

López-Salazar, H., Camacho-Díaz, B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Campos-Mendiola, R., Martínez-
Velarde, R., López-Bonilla, A., Jiménez-Aparicio, A.R. 2024. Microwave-Assisted Extraction of β-
Sitosterol: A by-Product from Agave angustifolia Haw Bagasse. BioResources, 19(1), pp. 568–581. 
DOI: 10.15376/biores.19.1.568-581 

Vigil-Cuate, L.K., Avila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz, B.H., Hernández-Sánchez, H.,  Osorio-Díaz, P., 
Jiménez-Aparicio, A., Robert, P., Arenas-Ocampo, M.L. 2024. Effect of Agavins and Agave Syrup Use 
in the Formulation of a Synbiotic Gelatin Gummy with Microcapsules of Saccharomyces Boulardii Gels, 
10(5), 299. DOI: 10.3390/gels10050299 

Roldán-Herrera, D.C., Camacho-Díaz, B.H., Buitrago-Arias. C., Campos-Mendiola, R., 
Alamilla-Beltrán, L. Arenas-Ocampo, M.L. 2024. Functionalization by impregnation of Agave 
angustifolia Haw bagasse fibers with green coffee chlorogenic acids. Revista Internacional de 
Investigación e Innovación Tecnológica. 11 (66): 32-55 
 
Arenas-Ocampo, M. L., Figueroa-Arriaga, I. C., López-Salazar, H., Avila-Reyes, S. V., 
Osorio-Díaz, P., Ortíz-Rodríguez, M. A., Herrera-Ruíz, M.L.Camacho-Díaz, B. H. 2023. The 
effects of consumption of bread enriched with agave fructans, cyclodextrins and probiotics in 
growing mice. Journal of Functional Foods, 105 doi:10.1016/j.jff.2023.105556 
 



 

 
 
 
 
Camacho-Díaz, B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Osorio-Díaz, P., Jiménez-Aparicio, A.R., 
Alvarado-Jasso, G.M., Saavedra-Briones, E.V., Valdovinos-Díaz, M.Á., Gómez-Reyes, E. 
2023. The Effects of Agave Fructans in a Functional Food Consumed by Patients with Irritable 
Bowel Syndrome with Constipation: A Randomized, Double-Blind, Placebo-Controlled Trial. 
Nutrients, 15(16), 3526. DOI: 10.3390/nu15163526 
 
Garcia-Serrano, L.A., De Alva-Magos, M.A.G., Garcia-Carmona, J.A., Arenas-Ocampo, 
M.L.,  Carmona-González, M., Diaz, B.H.C. 2023. Landscape concept in agave-producing 
localities: Tlaquiltenango, morelos and arandas, jalisco. Revista Mexicana de Ciencias 
Agricolas, 14(5), pp. 1–12. DOI: 10.29312/remexca.v14i5.2928  
 
Londoño-Moreno, A., Mundo-Franco, Z., Franco-Colin, M., Buitrago-Arias, C., Arenas-Ocampo, M.L., 
Jiménez-Aparicio, A.R., Cano-Europa, E., Camacho-Díaz, B.H. 2023. Controlled Release of 
Phycocyanin in Simulated Gastrointestinal Conditions Using Alginate-Agavins-Polysaccharide Beads. 
Foods, 12(17), 3272. DOI: 10.3390/foods12173272 

López-Salazar, H., Camacho-Díaz, B.H., Arenas Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R. 
2023. Microwave-assisted Extraction of Functional Compounds from Plants: A Review. 
BioResources, 18(3), pp. 6614–6638. DOI: 10.15376/biores.18.3.Lopez-Salazar 
 

Herrera-Ruiz, M., Jiménez-Ferrer, E., Zamilpa, A., Jiménez-Aparicio A.R., Arenas-Ocampo, 
M.L., Monterrosas-Brisson, N. 2023. Inhibición de la acetilcolinesterasa, efecto nootrópico y 
antioxidante de extractos de especies de agave. Universal Journal of Pharmaceutical 
Research. 8 (4): 9-16. DOI: https://doi.org/10.22270/ujpr.v8i4.970 
 
Moreno-León, G.R., Avila-Reyes, S.V., Villalobos-Espinosa, J.C., Camacho-Díaz, B.H., Tapia-Maruri, 
D., Jiménez-Aparicio, A.R., Arenas-Ocampo, M.L., Solorza-Feria, J. 2023. Effect Fructans on 
Changes in Chemistry, Morphology and Composition in the Biomass Growth of Milk Kefir Grains. 
Microorganisms.  11(6), 1570. DOI: 10.3390/microorganisms11061570 

Chávez-Falcón, M.S.; Buitrago-Arias, C.; Avila-Reyes, S.V.; Solorza-Feria, J.; Arenas-Ocampo, M.L.; 
Camacho-Díaz, B.H.; Jiménez-Aparicio, A.R. 2022. Kinetics and Mechanisms of Saccharomyces 
boulardii Release from Optimized Whey Protein–Agavin–Alginate Beads under Simulated 
Gastrointestinal Conditions. Bioengineering, 9, 460.  
 
García-Solís, S.E., Pérez-Pérez, V., Tapia-Maruri, D., Villalobos-Castillejos, F., Arenas-
Ocampo, M.L., Camacho-Díaz, B.H., Alamilla-Beltrán, L. 2022. Microencapsulation of the 
green coffe waste extract with high antioxidant activity by spray-drying. Food Processing and 
preservation. https://doi.org/10.1111/jfpp.16864 
 
Herrera-Ruíz, M., Jiménez-Ferrer, E., González-Cortazar, M., Zamilpa, A., Cardoso-Taketa, 
A., Arenas-Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R., Monterrosas-Brisson, N. 2022. Potential 
use of Agave genus in Neuroinflammation Management. Plants. 
https://doi.org/10.3390/plants11172208 
 
Ruíz-Martínez, I.G., Rodrigue, D., Arenas-Ocampo, M.L., Camacho-Díaz, B.H., Avila-Reyes, 
S.V., Solorza-Feria, J. 2022. Production and Characterization of Gelatin Biomaterials Based 
on Agave Microfibers and Bentonite as Reinforcements. Foods. 
https://doi.org/10.3390/foods11111573 



 

 
 
 
 
Avila-Reyes, S.V.; Márquez-Morales, C.E., Moreno-León, G.R., Jiménez-Aparicio, A.R., 
Arenas-Ocampo, M.L., Solorza-Feria, J., García-Armenta, E., Villalobos-Espinosa, J.C. 
2022. Comparative Analysis of Fermentation Conditions on the Increase of Biomass and 
Morphology of Milk Kefir Grains. Applied Sciences, DOI: 10.3390/app12052459 
 
Jiménez-Ferrer, E.; Vargas-Villa, G.; Martínez-Hernández, G.B.; González-Cortazar, M.; 
Zamilpa, A.; García-Aguilar, M.P.; Arenas-Ocampo, M.L.; Herrera-Ruiz, M. 2022. Fatty-Acid-
Rich Agave angustifolia Fraction Shows Antiarthritic and Immunomodulatory 
Effect. Molecules. 27: 7204. https://doi.org/10.3390/molecules27217204  
 
Carmona-González, M., Flores-Garnica, A., Sánchez-Ramos, M.A., Ortiz-Rodríguez, M.A., 
Arenas-Ocampo, M.L., García-Serrano, L.A., Camacho-Díaz, B.H. 2022. Impact of the 
COVID-19 pandemic on the quality of life of older adults. Journal of Global Health Reports; 
e2022032. https://doi.org/10.29392/001c.37468  
 
Buitrago-Arias, C., Londoño-Moreno, A., Avila-Reyes, S.V., Arenas-Ocampo, M.L., Alamilla-
Beltran, L., Jimenez-Aparicio, A.R., Camacho-Diaz, B.H. 2021. Evaluación de la fermentación 
de fructanos de agave (agavinas) acetilados, con Saccharomyces boulardii como probiótico. 
Revista Mexicana de Ingeniería Química. 20(3):1-9.  https://doi.org/10.24275/rmiq/Poly2533 
 
Rodríguez‑García, T., Camacho‑Diaz, B.H., Jiménez–Aparicio, A.R., Santaolalla‑Tapia, J., 
Evangelista‑Lozano, S., Arenas‑Ocampo. M.L. 2021.  Cell Proliferation and Migration in 
Human Skin Fibroblasts Induced by Moringa oleífera Revista Brasileira de Farmacognosia 
(2021) 31:302–309 https://doi.org/10.1007/s43450-021-00160-7 
 
Alvarado-Jasso, G. M., Camacho-Díaz, B. H., Arenas Ocampo, M. L., Jiménez-Ferrer, J. 
E., Mora-Escobedo, R. 2020. Prebiotic effects of a mixture of agavins and green banana flour 
in a mouse model of obesity. Journal of Functional Foods. 64: 103685. 
https://doi.org/10.1016/j.jff.2019.103685  
 
 

• Libros o capítulos en libros (2020 a 2025) 
 

2023. Los agaves y sus derivados, Capítulo 3.3, p.p. 245-256.Cinética de liberación de curcumina en 
microencapsulados de alginato con agavinas y material lignocelulósico. Buitrago-Arias, C., Camilo-
Villa, C., Martínez-Velarde, R., Alamilla-Beltrán, L., Jiménez-Aparicio, A.R., Camacho-Díaz, B.H., 
Arenas-Ocampo, M.L. Primera edición:2023. 
 
2023. Los agaves y sus derivados, Capítulo 3.4, p.p. 257-275. Encapsulación de Saccharomyces 
boulardii con agavinas: un nuevo enfoque del uso de biomateriales de agave angustifolia Haw. Vigil-
Cuate, L.K., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz, B.H., Campos-Mendiola, R., Jiménez-Aparicio, A.R., 
Osorio-Díaz, P., Robert-Canales, P.S., Arenas-Ocampo, M.L., Primera edición:2023. 
 
2022. López-Salazar, H., Tapia, J. S. O., Camacho-Díaz, B. H., Arenas-Ocampo, M. L., Jiménez-
Aparicio, A. R. Evaluation of Biocompatibility of a Standardized Extract of Agave angustifolia Haw in 
Human Dermal Fibroblasts. Recent Trends in Sustainable Engineering - Proceedings of the 2nd 
International Conference on Applied Science and Advanced Technology. Flores Rodríguez, K. L., 
Ramos Alvarado, R., Barati, M., Segovia Tagle, V. & Velázquez González, R. S. (eds.). Springer  



 

 
 
 
 
Science and Business Media Deutschland GmbH, p. 107-116 10 p. (Lecture Notes in Networks and 
Systems; vol. 297). 
 
2021, Oil Crops, Growth, uses and toxicity. Chapter 5, Jatropha curcas L. Non-Toxic variety “Sevangel” 
Cultivation for oil production. Evangelista-Lozano, S., Camacho-Díaz, B.H., Avila-Reyes, S.V., Arenas-
Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R. 
 

 
• Propiedad intelectual (2020 a 2025) 

 
2021, Enero. “Sistema Modular y Proceso para la obtención de diversos productos de 
fructanos de agave”, Solicitud de Patente: MX/a/2015/016512. Otorgamiento Título No. 
380041 
 

 
 

 
FORMACION DE LA COMUNIDAD CIENTIFICA 

 
• Tesis dirigidas  

 
a) Doctorado 

2024, Doctorado en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. “Evaluación del efecto 

enteroprotector de una gomita simbiótica de agavinas y Saccharomyces boulardii en un 

modelo murino de diarrea asociada a antibióticos”.  CEPROBI-IPN, Alumno: Liliana Kelly 

Vigil Cuate. 21-Agosto-2024. 

 

2021, Doctorado en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. “Proliferación y migración 

de fibroblastos en un modelo in vitro por efecto de un extracto de Moringa olifeira Lam.”. 

CEPROBI-IPN. Alumno: Tomás Rodríguez García. 05-Octubre-2021. 

 

2020, Doctorado en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. “Actividad 

antiinflamatoria de un extracto estandarizado de glucósido de β-sitosterol de Agave 

angustifolia Haw obtenido por extracción asistida por microondas”. CEPROBI-IPN. Alumno: 

Herminia López Salazar. 21-Septiembre-2020.  

 



 

 

 

b) Maestría 

2024. Maestría en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. “Propiedades reológicas 

de fructanos de Agave angustifolia Haw. de distintas localidades de Morelos, afectadas por 

la interacción de iones metálicos en suelo y pencas”. CEPROBI-IPN, Alumno: Monserrat 

Morales Catalán. 20-Agosto-2024.   

2023. Maestría en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. “Efecto de extractos de 

residuos de Agave angustifolia Haw sobre la viabilidad in vitro de células involucradas en 

procesos de cicatrización”. CEPROBI-IPN, Alumno: Alma Leticia Chu Martínez. 16-Julio-

2024.  

2023. Maestría en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. “Evaluación de la actividad 

antioxidante de fibras de bagazo de Agave angustifolia Haw funcionalizadas con extractos 

de café verde”. CEPROBI-IPN, Alumno: Diana Carolina Roldán Herrera.  

2022, Maestría en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. “Obtención de glucósido 

de ß-sitosterol a partir de bagazo residual de Agave angustifolia Haw por EAM aplicado en 

un hidrogel tópico”. CEPROBI-IPN, Alumno: Edna Eugenia García Avila. 13 de Julio 2022.  

2020, Maestría en Ciencias en Desarrollo de Productos Bióticos. “Formulación y 

caracterización fisicoquímica de una gomita simbiótica con microcápsulas 

de Saccharomyces boulardii, agavinas y jarabe de agave”.  Alumno: Liliana Kelly Vigil 

Cuate. Fecha de examen: 9 de Septiembre 2020. 

ACCESO UNIVERSAL AL CONOCIMIENTO CIENTÍFICO 

A) Difusión  

• Participación en Congresos 

García-Avila, E.E., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L., 
2025. Fitoquímicos antioxidantes de bagazo de agave obtenidos por métodos verdes 

de extracción. Simposio Internacional de Agave ISA VI. 17-20 de septiembre, 2025. 

 



 

 

 

 

García-Avila, E.E., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L., 
2025. Disolventes eutécticos profundos naturales para la extracción de fitoquímicos de 

diferente polaridad. 2º Congreso Interpolitécnico de investigación para alumnos de 

posgrado. 22-26 de septiembre, 2025. 

 

Aragón-García, J.E., Alonso-Ortíz, L.E., Tapia-Maruri, D., Arenas-Ocampo, M.L., 
López-Bonilla, A. 2025. Caracterización microestructural de la fracción lignocelulósica 

de Sedum dendroideum L. como material de refuerzo en biopelículas. 2º Congreso 

Interpolitécnico de investigación para alumnos de posgrado. 22-26 de septiembre, 

2025. 

 

García-Avila, E.E., Camacho-Díaz, B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Ávila-Reyes, S.V., 

Campos-Mendiola, R. 2024. Aprovechamiento sostenible del bagazo de Agave 

angustifolia Haw. para la obtención de fitosteroles. Congreso Internacional De 

Investigación e Innovación Multidisciplinaria CIIIM - Orizaba – 2024. 21-25 de octubre, 

2024. 

 

Vigil-Cuate, L.K., Ávila Reyes, S.V., Camacho-Díaz, B.H., López-Bonilla, A., Campos-

Mendiola, R., Monterrosas-Brisson, N., Arenas-Ocampo, M.L., 2024. Effect of storage 

time on the physicochemical characteristics of a symbiotic gummy and viability of 

Saccharomyces boulardii. XIV Congreso Iberoamericano de Ingeniería de Alimentos 

CIBIA XIV y IX Congreso Ecuatoriano de Ingeniería en Alimentos – IX CEIAL. 7 -10 

octubre, 2024 

 

García-Avila, E.E., López-Bonilla, A., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-
Ocampo, M.L. 2024. Identification of phytosterols in mezcal bagasses from Agave 

angustifolia Haw.  XIV Congreso Iberoamericano de Ingeniería de Alimentos CIBIA XIV 

y IX Congreso Ecuatoriano de Ingeniería en Alimentos – IX CEIAL. 7 -10 octubre, 2024 

 

Arenas-Aguirre, M., Estévez-González, M.R., Jiménez-Aparicio, A.R., Arenas-
Ocampo, M.L., Martínez-Velarde, R., Ávila Reyes, S.V. 2024. Characterization of 



 

 

 

 

 Agave angustifolia Haw. bagasse as a raw material for obtaining cellulose nanocrystals. 

XIV Congreso Iberoamericano de Ingeniería de Alimentos CIBIA XIV y IX Congreso 

Ecuatoriano de Ingeniería en Alimentos – IX CEIAL. 7 -10 octubre, 2024 

 

Chu-Martínez, A.L., Arenas-Ocampo, M.L., López-Salazar, H. 2023. Identificación de 

β-sitosterol de un extracto etanólico de bagazo de Agave angustifolia Haw. Jornadas a 

puertas abiertas de la Maestría en Medicina Molecular. 26 de septiembre, 2023. 

 

Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Villalobos-Espinosa, J.C., Arenas-Ocampo, 
M.L., Jiménez-Aparicio, A.R., Hernández-Sánchez, H. 2023. Iron-fixing capacity in pH 

and osmotic stress of Lactobacillus casei Shirota. 9th International symposium on 

probiotics. 27-28 abril, 2023.  

 

Vigil-Cuate, L.K., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Jiménez-Aparicio, A.R., 
Osorio-Díaz, P., Robert-Canales, P.S., Arenas-Ocampo, M.L. 2023. Encapsulación de 

Saccharomyces Boulardii por secado por aspersión utilizando agavinas de Agave 

angustifolia Haw. 3er Congreso Nacional y 1er Congreso Internacional Agave-Mezcal. 

28-30 de Septiembre, 2023.  

 

García-Avila, E.E., López-Bonilla, A., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-
Ocampo, M.L. 2023. Identificación de fitoesteroles en el bagazo de Agave angustifolia 

Haw. mediante cromatografía en capa fina. 3er Congreso Nacional y 1er Congreso 

Internacional Agave-Mezcal. 28-30 Septiembre, 2023.  

 

Buitrago-Arias, C., Camacho-Díaz. B.H., Arenas-Ocampo, M.L., Ávila-Reyes, S.V., 

Jiménez-Aparicio, A.R., 2022. Modificación química de fructanos de Agave angustifolia 

Haw para su aplicación como encapsulante. CIBIA XIII 2022 Congreso Iberoamericano 

de Ingeniería de alimentos. 15-18 marzo, 2022.  

 

Camacho-Rodríguez, Y.E., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Monterrosas-

Brisson, N., Arenas-Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, A.R. 2022. Analysis and 



 

 

 

 

 chemical characterization of an Agave angustifolia Haw extract rich in fructanos. 

Simposio Internacional de Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022. 

 

Vigil-Cuate, L.K., Ávila-Reyes, S.V., Camacho-Díaz. B.H., Robert-Canales, P.S., 

Osorio-Díaz, P., Jiménez-Aparicio, A.R., Arenas-Ocampo, M.L. 2022. Effect of the use 

of agavins and agave syrup in the development of a gummy. Simposio Internacional de 

Agave ISA V. 12-14 Octubre, 2022. 

 

López-Salazar, H., Arenas-Ocampo, M.L., Tortoriello-García, J., Romero-Cerecero, 

O., Jiménez-Aparicio, A.R. 2022. Evaluación de la proliferación de fibroblastos 

humanos de los extractos de Bursera glabrifolia y Bursera morelensis. 1er. Congreso 

Nacional y 1er. Congreso Internacional en Biotecnología Farmacéutica, Alimentaria, 

Ambiental y Salud. 6-8 de abril, 2022.  

 

López-Salazar, H., Camacho-Díaz. B.H. Arenas-Ocampo, M.L., Jiménez-Aparicio, 

A.R. 2022. Evaluación de la citotoxicidad de un extracto etanólico de Agave angustifolia 

obtenido por microondas. 1er. Congreso Nacional y 1er. Congreso Internacional en 

Biotecnología Farmacéutica, Alimentaria, Ambiental y Salud. 6-8 de abril, 2022.   
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